
Consuming raw or undercooked meats, poultry, 
seafood, shellfish or eggs may increase your risk 
of food borne illness. 

Please ask about our gluten-friendly options!

WING FLIGHT (12 BONE-IN WINGS)���������������  22 
Buffalo Sauce, Lemon Pepper & Korean BBQ, 
Served with Carrot Sticks & Ranch 

WINGS (BONE IN OR BONELESS)�������������������������  17 
BUFFALO | LEMON PEPPER | KOREAN BBQ
Oven Roasted Chicken Wings,
Served with Carrot Sticks & Ranch

SHISHITO PEPPERS ��������������������������������������������������������������� 16 
Blistered Shishitos, Soy Glaze, Crispy Garlic, 
Chili Oil, Garlic Aioli, Lemon, Sesame Seeds  

SPINACH ARTICHOKE DIP ������������������������������������������ 17 
Parmesan Cheese, Gruyere Cheese,  
Roasted Garlic, Pico de Gallo,  
Served with Tortilla Chips 

CHIPS & DIPS  �������������������������������������������������������������������������  12 
Salsa Roja & Guacamole Garnished with  
Pico de Gallo, Served with Tortilla Chips 

QUESO BLANCO W/ CHORIZO �����������������������������  13 
Queso, Chorizo & Pico De Gallo,  
Served with Tortilla Chips

HOUSE CUT FRIES ��������������������������������������������������������������������10 
Served with Sriracha Ketchup  
and Horseradish Mustard Aioli 

HOT HONEY PRETZEL CHEESE BITES���������� 16 
Pretzel Bites, Manchego Cheese,  
Whole Grain Dijonnaise, Parsley

VEGGIE TOSTADAS������������������������������������������������������������������ 16 
Impossible Meat, Mushroom, Pepper, Onion, 
Lettuce, Pico de Gallo, Poblano Chili Aioli, 
Tomatillo Salsa, Pecorino, Fried Wheat Tortillas

MISO SALMON ������������������������������������������������������������������������������23 
Marinated Miso Salmon, Apple Slaw, Sauteed 
Green Beans, Minced Garlic, Ginger Rice

CREAMY CAJUN ALFREDO �����������������������������������������22 
CHOICE OF CHICKEN OR SHRIMP 
Penne Pasta, Cajun Alfredo, Manchego,  
Black Pepper, Ciabatta Bread  

BRISKET MAC & CHEESE�������������������������������������������������� 24 
Smoked Brisket, BBQ Sauce, Cheese Sauce, 
Pasta, Breadcrumbs, Pecorino

CLASSIC MARGHERITA���������������������������������������������������  19 
Tomato, Fresh Mozzarella, Pecorino, 
Manchego, Basil 

MEAT LOVERS ����������������������������������������������������������������������������������21 
San Marzano Sauce, Mozzarella, Pepperoni, 
Italian Sausage, Spicy Soppressata, Pecorino, 
Manchego, Sea Salt, Pepper

SAUSAGE & HOT HONEY ����������������������������������������������� 20 
Sausage, Hot Honey, Spicy Soppressata, 
Mozzarella, Ricotta, Pecorino 

ENTREES

PIZZAS
Artisan

Signature

DALLAS

CHICKEN PICCATA ������������������������������������������������������������������23 
Seared Chicken, Lemon Caper Cream, 
Fried Capers, Minced Garlic, Garlic Mashed 
Potatoes, Sauteed Green Beans

HOT HONEY PORK RIBEYE ������������������������������������������22 
Crisp-Fried Pork Ribeye, Hot Honey, Parsley, 
Garlic Mashed Potatoes, Bourbon Glazed 
Roasted Carrots 

FIRE SHRIMP RICE BOWL ����������������������������������������������22 
Sauteed Shrimp in Cajun Butter, Ginger Rice, 
Charred Corn Avocado Salsa, Micro Cilantro

CHICKEN & PESTO PIZZA����������������������������������������������20
Grilled Chicken, Roasted Garlic Pesto, Red Onion, 
Cherry Tomatoes, Mozzarella, Parmesan, Basil 

BUFFALO CAULIFLOWER PIZZA ������������������������20
Roasted Cauliflower, Buffalo Sauce, Mozzarella, 
Blue Cheese Crumbles, Ranch Drizzle, 
Shredded Celery, Carrot Garnish

PEPPERONI, JALAPEÑO & RICOTTA ������������20 
San Marzano Sauce, Pepperoni, Jalapeños, 
Mozzarella, Ricotta Cheese DESSERTS

TIRAMISU ������������������������������������������������������������������������������� 14 
Topped with Cocoa Powder,  
Shaved Chocolate

RASPBERRY DONUT CHEESECAKE�������� 14 
Topped with Raspberry Sauce & Berries  

BOURBON BREAD PUDDING*��������������������� 12 
Topped with Vanilla Bean Ice Cream,  
Pecan Crumbles, Bourbon Glaze 

CROISSANT WAFFLE TRIO ����������������������������� 18 

STRAWBERRIES & CREAM
Fresh Strawberries, Whipped Cream, 
Strawberry Compote, Mint 
����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������

PEANUT BUTTER BANANA* 
Caramelized Bananas, Candied Pecans, 
Honey, Peanut Butter Whipped Cream, 
Powdered Sugar 
����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������

OREO NUTELLA* 
Nutella Spread, Oreo Crumbles,  
Powdered Sugar, Whipped Cream 

DOUBLE SMASHBURGER������������������������������������������������ 18 
Double Smash Patty,  American Cheese, 
House Sauce, Pickle, Lettuce, Tomato 
+GUAC 2 +BACON 2 +CARAMELIZED ONIONS 2 

TRUFFLE MUSHROOM SMASHBURGER �����19 
Double Patty, Truffle Aioli, Sauteed Mushrooms, 
Gruyere Cheese,  Arugula, Potato Bun 

PIMENTO & BACON SMASHBURGER������������ 19 
Double Patty, Bacon, Pimento Cheese, Pickle, 
Lettuce, House Sauce, Potato Bun 

FRIED GREEN TOMATO BLT ����������������������������������������18 
Crispy Green Tomatoes, Bacon,  
Lettuce, Remoulade

SANDWICHES 
SERVED WITH HOUSE CUT FRIES

FRIED CHICKEN SANDWICH������������������������������������20 
Fried Chicken, Slaw, Garlic Aioli, Pickles 
+KOREAN BBQ SAUCE 1 +BUFFALO SAUCE 1
+GUACAMOLE 2 +CHEESE 2

CAJUN CATFISH PO’ BOY ���������������������������������������������19 
Crispy Fried Catfish, Lettuce,  
Tomato, Pickles, Remoulade, Hoagie  

SHRIMP PO’ BOY���������������������������������������������������������������������������19 
Crispy Shrimp, Shredded Lettuce,  
Tomato, Pickles, Remoulade, Hoagie

 VEGAN   *CONTAINS NUTS 

 HOMETOWN HEROES  |  LOCAL CREATIONS

PLEASE NOTIFY YOUR SERVER OF ANY FOOD ALLERGIES OR DIETARY RESTRICTIONS. 

SHAREABLES

SALADS
CHICKEN CAESAR SALAD ������������������������������� 17 
Romaine Lettuce, Chicken, Pecorino,  
Caesar Dressing, Croutons

GREEN GODDESS COBB SALAD��������������� 19 
Chicken, Bacon, Blue Cheese,  
Avocado, Tomato, Hard-Boiled Egg,  
Green Goddess Dressing 
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Zero-ProofHometown

DALLAS

COCKTAILS10

MILLER LITE

MODELO

DOS EQUIS

BLUE MOON

SHINER BOCK

MANHATTAN PROJECT  
Rotating Sour

AUSTIN EASTCIDERS 
Rotating Flavors

GOLDEN ROAD MANGO CART

HOUSE PINK

HOUSE BUBBLY

MICHELOB ULTRA

ARMOR IPA

ABITA AMBER

MCCONAUHAZE HAZY IPA

ROTATING TAP Ask for details!

MONTUCKY COLD SNACK

MICHELOB ZERO

HIGH NOON SELTZER 10

SURFSIDE SELTZER 10

SAN PELLEGRINO

SAN PELLEGRINO ESSENZA 
Assorted Flavors

AQUA PANNA

PERRIER

COCKTAILS 15 

PLEASE DRINK RESPONSIBLY

AUGUSTA SUNSET�  
Tito’s Vodka, Aperol, Cane Sugar, Lemon

THE TRANQUILIZER �
Aged Rum, Coconut, Nutmeg, Pineapple, Orange

ROCK & RYE OLD FASHIONED�  
Slow & Low Rock and Rye, Bitters	

MARGARITA STANDOFF
Espolon Blanco Tequila, Pineapple, Ancho Chiles, Lime 

POP STAR�  
Tito’s Vodka, Passionfruit, Vanilla, Lime, Sparkling Wine

THE CHAI LIFE 
Chai Tea, Cinnamon Syrup, Oat Milk, NutmegHARMONY  by Vincent Ngo

Aviation Gin, St. George Spiced Pear, Brown Butter, Cane Sugar, Lemon 

EL DIABLO �
Espolon Blanco Tequila, Ginger, Blackberry, Lime, Soda

TASTY GREEN�
Tito’s Vodka, Cucumber, Basil, Cane Sugar, Lime

ORCHARD 75�
Tito’s Vodka or New Amsterdam Gin,  
Cane Sugar, Lemon, Sparkling Apple Cider

PUTTER’S PUNCH�
Wild Turkey Bourbon, Velvet Falernum,  
Cane Sugar, Pineapple, Lemon, Bitters

THE SPICE TRADE�
Aged Rum, Allspice Dram, Honey, Lime

PUMPKIN SPICE & EVERYTHING ICED�
Ketel One Vodka, Coffee Cream & Liqueur, Pumpkin Spice

NO FASHIONED 
Black Tea Concentrate, Cane Sugar, Orange Oils Orange Peel

THE REVITALIZER 
Orange, Pineapple, Coconut, Raspberry, Lime, Nutmeg

ANGEL OF USUI  by Ethan McCoskey
Buckwheat & Wasabi Infused Neft Vodka, Asian Pear,  

Cane Sugar, Citric Acid Solution, Serrano Tincture

SPICED APPLE FIZZ
Sparkling Apple Cider, Cinnamon, Ginger, Cane Sugar

THE CONVERSATION  by Jesse Reed
Buffalo Trace Bourbon, Averna Amaro, Velvet Falernum

Created by your Puttery bartenders

WINE 12 WATER 6

DRAFT BEER 8

CANS/BOTTLES 6

HOUSE RED

HOUSE WHITE 


